Предмет - «Технология. Технология ведения дома»
Уровень  – основная школа (5-8 классы)
	Нормативно-методические материалы
	· Федеральный государственный стандарт основного общего образования приказ № 1897 от 17.12.2010 с изменениями приказ № 1577 от 31.12.2015);
· Положения Основной образовательной программы основного общего образования МОУ СШ №31;

· Приказ Министерства образования  и науки РФ от 31 марта 2014 г. №253 г. Москва «Об утверждении федеральных перечней учебников, рекомендованных к использованию при реализации имеющих государственную аккредитацию образовательных программ начального общего, основного общего, среднего общего образования»; с изменениями, приказ №629 от 05.07.2017г.

· Авторской программой по технологии, авторы программы: О.А. Кожина, Е.Н. Кудакова, С.Э. Макруцкая. Издательство «Вентана-Граф», 2015г.

	Реализуемый УМК
	· Учебник «Технология. Обслуживающий труд» для 5 класса. Кожина, Е.Н. Кудакова, С.Э. Макруцкая. Издательство «Дрофа», 2015г.

· Учебник «Технология. Обслуживающий труд»  для 6 класса  О.А. Кожина, Е.А. Кудакова, С.Э. Маркуцкая. – М.: Дрофа, 2015
· Учебник «Технология. Обслуживающий труд»  для 7 класса  О.А. Кожина, Е.А. Кудакова, С.Э. Маркуцкая. – М.: Дрофа, 2015
· Учебник «Технология. Обслуживающий труд»  для 8 класса  О.А. Кожина, Е.А. Кудакова, С.Э. Маркуцкая. – М.: Дрофа, 2015

	Цели и задачи изучения предмета
	Формирование целостного представления о техносфере, сущности технологической культуры и культуры труда 

1. овладение методами учебно-исследовательской и проектной деятельности, решения творческих задач, моделирования, конструирования и эстетического оформления изделий, обеспечения сохранности продуктов труда;
2. формирование у обучающихся опыта самостоятельной проектно-исследовательской деятельности;

3. овладение средствами и формами графического отображения объектов или процессов, правилами выполнения графической документации;

4. формирование представлений о мире профессий, связанных с изучаемыми технологиями;

5. овладение необходимыми в повседневной жизни базовыми (безопасными) приемами ручного и механизированного т руда с использованием распространенных инструментов, механизмов и машин, способами управления отдельными видами бытовой техники;

6. овладение общетрудовыми и специальными умениями, необходимыми для проектирования и создания продуктов труда, ведения домашнего хозяйства;

7. развитие у обучающихся познавательных интересов, технического мышления, пространственного воображения, интеллектуальных, творческих, коммуникативных и организаторских способностей;

8. воспитание трудолюбия, бережливости, аккуратности, целеустремленности, ответственности за результаты своей деятельности, уважительного отношения к людям различных профессий и результатам их труда;

9. воспитание гражданских и патриотических качеств личности.

	Срок реализации программы
	4 года

	Место учебного предмета в учебном плане
	272 учебных часа для обязательного изучения. В том числе: в 5-8 классах —  68 ч, из расчета 2 ч в неделю. 

	Планируемые результаты 
	Кулинария
Выпускник научится:

• самостоятельно готовить для своей семьи простые кулинарные блюда из сырых и варёных овощей и фруктов, молока и молочных продуктов, яиц, рыбы, мяса, птицы, различных видов теста, круп, бобовых и макаронных изделий, отвечающие требованиям рационального питания, соблюдая правильную технологическую последовательность приготовления, санитарно-гигиенические требования и правила безопасной работы.

Выпускник получит возможность научиться:

• составлять рацион питания на основе физиологических потребностей организма;

• выбирать пищевые продукты для удовлетворения потребностей организма в белках, углеводах, жирах, витаминах, минеральных веществах; организовывать своё рациональное питание в домашних условиях; применять различные способы обработки пищевых продуктов с целью сохранения в них питательных веществ;

• применять основные виды и способы консервирования и заготовки пищевых продуктов в домашних условиях;

• экономить электрическую энергию при обработке пищевых продуктов; оформлять приготовленные блюда, сервировать стол; соблюдать правила этикета за столом;

• определять виды экологического загрязнения пищевых продуктов; оценивать влияние техногенной сферы на окружающую среду и здоровье человека;

• выполнять мероприятия по предотвращению негативного влияния техногенной сферы на окружающую среду и здоровье человека.

Создание изделий из текстильных и поделочных материалов
Выпускник научится:

• изготавливать с помощью ручных инструментов и оборудования для швейных и декоративно-прикладных работ, швейной машины простые по конструкции модели швейных изделий, пользуясь технологической документацией;

• выполнять влажно-тепловую обработку швейных изделий.

Выпускник получит возможность научиться:

• выполнять несложные приёмы моделирования швейных изделий, в том числе с использованием традиций народного костюма;

• использовать при моделировании зрительные иллюзии в одежде; определять и исправлять дефекты швейных изделий;

• выполнять художественную отделку швейных изделий;

• изготавливать изделия декоративно-прикладного искусства, региональных народных промыслов;

• определять основные стили в одежде и современные направления моды.

Технологии исследовательской, опытнической и проектной деятельности
Выпускник научится:

• планировать и выполнять учебные технологические проекты: выявлять и формулировать проблему; обосновывать цель проекта, конструкцию изделия, сущность итогового продукта или желаемого результата; планировать этапы выполнения работ; составлять технологическую карту изготовления изделия; выбирать средства реализации замысла, осуществлять технологический процесс; контролировать ход и результаты выполнения проекта;

• представлять результаты выполненного проекта: пользоваться основными видами проектной документации; готовить пояснительную записку к проекту; оформлять проектные материалы; представлять проект к защите.

Выпускник получит возможность научиться:

• организовывать и осуществлять проектную деятельность на основе установленных правил, поиска новых решений, планировать и организовывать технологический процесс с учётом имеющихся ресурсов и условий;

• осуществлять презентацию, экономическую и экологическую оценку проекта; разрабатывать вариант рекламы для продукта труда.


